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Para comenzar

�����������

�����
������������

���������������������

��������������������
������

�����������������

����
�������������

Acompañadas de salsa verde tradicional y aderezos.

Láminas de salmón sazonados en limoneta de alcaparras 
y queso.

Dados de salmón marinados en limón y aliños.

Láminas de pulpo marinados en limón y aliños.

Dados de salmón y mariscos marinados en leche 
de tigre.

Jaiba de la zona marinada en limón y chifonada 
de lechuga.

$9.400

$2.000
$2.000
$2.000
$2.000
$1.600

$9.900

$10.900

$12.500

$12.900

$11.900

Láminas de atún rojo, cebolla morada y limonetta de 
la casa.

Dados de atún rojo, marinados en limón y aliños.

$10.200

$10.200

	��������������
Tres porciones de marisco: carapacho, machas y 
camarones en salsa verde.

$17.900
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�����������������������
���
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�����������

���
�������������

Dados de salmón, camarones ecuatorianos refinados
en crema al curry y especias.

Jaiba de la zona desmenuzada en crema con queso 
parmesano y ligeramente gratinado.

Navajuelas de la zona con queso fundido, crema y 
ligeramente gratinado.

Camarón ecuatoriano 36/40 salteados en oliva, perfumados 
con ajo y/o ají ahumado y crostinis.

Pulpo salteado al olivo en espejo de salsa pomodoro picante
acompañado de papas rústicas.

$10.500

$12.500

$9.800

$10.500

$10.500

����������������������������
����
�����

������������������

�������������
� ����

Camarones 100/150 salteados acompañada en suave 
Bechamel y especias.

Surtido de mariscos en oliva ajo crocante y perejil.

Champiñones salteados en mantequilla especiada y 
suave Bechamel.

$4.200

$3.500

$3.500

������������������
Surtido de mariscos salteados en mantequilla especiada 
y suave Bechamel.

$4.500

�������������������
Fumet de pescado con verduras y medallón de congrio.

$10.900

��
����������
Selección de mariscos, verduras y reducción de vino blanco.

$10.900



Platos de fondo

­����������
Corte preparado a la plancha.

������
Filete de salmón del pacífico.

$12.200


������
Atún, salmón en mantequilla de palta, acompañado de papas al merkén.

$15.900

����������������
Especie de la zona frita.

$12.200

�������
Especie de la zona grillado en mantequilla o frita.

$12.200


��������
Medallón natural de atún rojo con costra de sésamo.

$12.200

���������������
A la plancha o frita.

$10.500

������
Frito.

$10.500

$10.900

��
�����������
Filete de pollo a la plancha.

$8.900

­�����������
����
Corte preparado a la plancha.

$27.800

����� ��
����
Preparada a la plancha.

$29.800

�������������
Corte preparado a la plancha.

$13.500

������
Opción vegetal.

$11.500

­����­����������
Corte preparado a la plancha.

$11.500

­�����������������
Corte preparado a la plancha.

$11.500

�����������������
Cebolla caramelizada con huevo frito.

$1.900
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���������������������� ��������������
��������������������
������

Acompañamientos: Puré, Arroz blanco y papas fritas. $6.500

Puré Natural | Puré Picante | Papas Salteadas | Papas a la 
Diabla (papas salteadas y perfumadas con ají ahumado) | 

Salteado de Verduras | Papas Rústicas | Arroz Cumbi  (arroz 
acompañado de champiñones, morrones y perejil) 

| Ensalada (lechuga, tomate y pepino).
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Vegetarianos, Bowls
y Salsas

�������
������

�����

����

�������������������
����

Base de lechuga, palta, aceitunas, verduras salteadas, bifé 
de Seitán y adherezos..

Lechuga hidropónica, concassé de tomates, champiñón 
y paltas, junto a proteína a elección: Pollo , salmón o camarón.

Base de arroz más mix de vegetales junto a una proteína 
a elección: Pollo , camarón, salmón o champiñones.

$10.700

$9.700

$9.700

�������������
Camarones ecuatorianos salteados al ajillo junto a láminas 
del salmón, todo bañado en salsa de ostras. Base de palta, lechuga 
y morrones salteados. Limonetta de adherezo.

$12.500

$4.100

�������������������
������� $4.100
������������������ $3.900

��������������������� $3.900

������������������������
���� $3.900
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��������������� $3.300

����������� $1.800


��������������������������� $1.800
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��
����������� $4.400
������������ $3.900
­�����
���� $3.700
	������� $3.700
������������������������
����������������

$4.300

������������������������
����������������

$3.900

������������������������
����������������

$4.100

��
����� $1.800
��
����������� $2.500

�������� $1.900
��
������ $3.100
������� $3.100
���� $3.100
­���� $2.900
����������� $3.600
���

������ $3.500
����������� $3.700
������������������ $2.700

(Mango, frutilla, frambuesa, piña, maracuyá y chirimoya)



Recomendados para
la terraza
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­��������������
Limón, azúcar y agua mineral sin gas.

$3.700

­����������������������
Limón, azúcar, agua mineral sin gas, frambuesa y menta.

$3.800

­���������������������
Limón, azúcar, agua mineral sin gas, menta y pulpa a elección.

$4.400

­���������������
Limón, azúcar, agua mineral sin gas, y pulpa a elección

$4.400

­���������������
Limón, azúcar, agua mineral sin gas, y crema de coco.

$4.400

­������������������������
Limón, azúcar, agua mineral sin gas, albahaca y pulpa 
a elección.

$4.400

�������
����
Pisco, Ramazzotti, jugo de pomelo y Ginger Ale. Toque de Cassis.

$5.700


�������������������
Gin de frambuesa, Ramazzotti, limón sutil y pulpa 
de frambuesa.

$5.700

���
������
Ramazzotti Violetto, Ron Malibú, jugo de limón. azúcar flor
syrup de arándanos.

$5.700

���������
Ron Pampero blanco, Ramazzotti Violetto, Ron Malibú,
jugo de limón, azúcar flor.

$5.700

���������������������
Gin Tanqueray, jugo de limón, syrup de romero, azúcar flor,
jugo de pomelo.

$5.700

����������
Gin, Vodka, y Triple sec y Red Bull. 

$6.400

���������
Gin, Syrup de albahaca, tónica y limón.

$5.700

�����������
Pisco, pulpa de piña, clavo de olor, jugo de limón, 
jugo de naranja y agua mineral.

$5.700

�����������
Jaggermeister, Gin y Red Bull.

$6.400

���
�	��
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����
Ramazzotti y espumante.

$5.700



������
����
Aperol, espumante y soda.

$5.700

������
Tequila, limón sutil, bebida pomelo y borde de sal.

$5.700

	��
��������
Gin y Red Bull Yellow.

$6.400

�� ���������
Espumante Viña Mar. Pepino o morrón a elección.

$5.700

Para compartir 

������������������
Dados de pescado, bocado de ceviche, timbal de carapacho,
camarones ecuatorianos, navajuelas, anillos de calamar y bocados
de parmesanos de macha y camarón.

$26.500

	�������
�����������������
Dedos de res, ave y verduras salteadas en oliva, acompañados 
de salsa de la casa y crostinis.

$17.500

��������������� $23.500
(Ceviche salmón - Ceviche Arrebol - Ceviche Merluza austral)

���������������������
�
���������
(4 Unidades) Brochetas de lomo en salsa demiglace
acompañado de papas fritas.

$17.500

�������������
�������������������
Porción de camarones ecuatorianos, porción de pechuga 
de pollo (salteados al olivo y ají) y salame.
Acompañado de papas rústicas y salsa de morrón.

$18.000

- Tabla de slice de salmón
- Ceviche Arrebol
- Tabla de camarones ecuatorianos y crostinis
-Ceviche de merluza austral en chiffonade de vegetales bañado en leche 
de tigre.

	�����
������ $27.900

����������� $17.500
Tortillas rellenas con láminas de lomo liso, champiñón, 
cebolla caramelizada, guacamole y verduras del huerto.
Acompañado de 2 salsas.

	����������������
Papas fritas, verduras salteadas, bifé de seitán y champiñones
con aderezos del Chef.

$17.500
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Encantate con
nuestros cocktails 

�����������������
Ramazzotti, jugo de limón fresco, menta, azúcar
y agua mineral.

$6.100

�������������
Ron blanco, jugo de limón fresco, menta, azúcar
y agua mineral.

$5.100

����������������
Ron Malibú coconut, jugo de limón fresco, azúcar,
menta y Curaçao azul.

$5.500

��������������������
Ron blanco, jugo de limón fresco, menta, azucar
y Jäggermeister.

$6.800

������������
Vodka, jugo de limón fresco, menta y azúcar.

$5.300

���������
������
Espumante, jugo de limón fresco, azúcar, menta.

$5.500

��������������
Ron blanco, jugo de limón fresco, menta, azúcar
y pulpa a elección.

$5.500

�������
������
Ron blanco, cóctel de frutas, jugo de limón fresco, 
menta, azúcar, cerveza sol y toque de cassis.

$6.800

��������������������������
Ron blanco, jugo de limón fresco, menta, azúcar
y cerveza sol.

Frambuesa - Frutilla - Piña - Chirimoya - Mango - Maracuyá

$5.800

���������������������
���������������������

��­�
��������	


Ron blanco, jugo de limón fresco, 
menta, azúcar, cerveza sol y pulpa a elección.

$6.500



�
�
�
��
�
��
��
�
��

��
�
�
� ��������

Ron blanco, jugo de limón fresco y azúcar.
$4.800

����������������
Ron blanco, jugo de limón fresco, azúcar
y pulpa a elección.

$5.300

�� ��������
Ron blanco, Malibú, coco lópez, pulpa piña
y jugo de piña.

$5.300

������������
Ron blanco, Malibú, coco lópez, pulpa mango
y jugo de piña.

$5.300

�����������������
Ron blanco, Malibú, coco lópez, pulpa frutilla
y jugo de piña.

$5.000

���
��� �
Cachaça, limón de pica y azúcar flor.

$5.300

���
��� ���������
Cachaça, limón de pica, azúcar flor y pulpa a elección.

$5.300

�������������
Vodka y kahlua.

$5.300

�������������
Vodka, kahlua, crema y azúcar flor.

$6.000

�������������
Whisky, azúcar, amargo angostura, cáscara de naranja
y marrasquino.

$5.000

	����������
Gin, jugo de limòn fresco, azúcar y soda.

$5.100

������������
Whisky, jugo de limón fresco, azúcar y soda.

$5.300

����������
Whisky, Drambuie y clavo de olor.

$7.100

	����������������
Tequila, triple sec, jugo de limón fresco y azúcar..

$5.000

�����������������
Tequila, triple sec, jugo de limón fresco, azúcar y pulpa
a elección.

$5.300

�������
Campari, Vermouth Rosso y Gin

$5.900
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��������

Gran Reserva.
$21.500

������������������ $9.500

������������������
Gran Reserva.

$13.500

	���
���
Reserva.

$9.500

Tintos, Blancos
y Espumantes

����
Gran Reserva.

$21.500

������������������
Gran Reserva.

$13.500

	���
���
Reserva.

$9.500

­����
Reserva.

$13.500

	���
���
Reserva.

$9.500

­����
Reserva.

$13.500

	���
���
Reserva.

$9.500

�� ���������������
�� ��������������
�� ���������������
������

$12.500

$5.900

������������������������������
Gran Reserva.

����������������������������
Reserva.

��
�������
�����
���� �����



�
��
��
��

�

�

Aperitivos
����������
Pisco, jugo de limón fresco, azúcar y gota de angostura.

$4.000

������������������
Pisco quebranta Peruano, limón sutil, goma y amargo
angostura.

$5.700

��������������������
Pisco quebranta Peruano, limón sutil, goma y amargo 
angostura.

$8.700

������������������
Pisco sour y pulpa a elección.

$4.700

������������������
Pisco transparente 40, jugo fresco de limón y azúcar.

$5.300

���������������������������
Pisco sour y hojas de menta o albahaca.

$4.800

���������������������
Pisco, jugo de limón fresco, azúcar y calafate.

$5.100

����������������������
Pisco, jugo de limón fresco, azúcar y maqui.

$5.100

�����������
Scotch whisky, jugo de limón fresco y azúcar.

$5.500

�����������
Gin, dry vermouth y aceituna sevillana.

$5.100

���������
Whisky, vormouth rosso y amargo angostura.

$5.800

�����
Oporto, cacao, cognac, yema de huevo y azúcar.

$4.700

���������
Espumante y licor de cassis.

$4.700

���������������
Chardonnay  jugo de limón fresco y azúcar.

$5.100

���������������
Frangelico jugo de limón fresco, y azúcar.

$5.800

�������������
Bitter, cacao, cognac y azúcar.

$5.000

��������������������
Bitter, cacao, cognac, azúcar y soda.

$5.000
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�����

Cervezas

���������������¡�­����¡�¢���� $3.700

����� $2.900

����������	�������¡�­����¡����� $3.700
���������������	������� $4.700

�������������� $3.700

£������� $2.900
£������������ $2.900

������������ $2.900

���������� $2.900

�����������
������������� $1.700

���������������	������� $4.500

�����
��������������������
	�������

$6.000

�����
��������������� $4.500

$6.000����������
���������������

����� $5.500����������£�������
����� $4.000£�������

����������������� $4.500





�
��
��

��
��

�
�


�
�
��

�

Destilados

����������������� �� $12.700
��������������¤�� �� $7.700
�����������¥�������¦§ $7.000
�����������¥��£���� $7.000

�����������¥������ $7.000
��������� $8.900
��������������� $7.700

�������������������� $7.700

������������������ $5.500

������������������� $12.700

��������������������� $7.000

����������� $5.500
�������� $5.000

������������������ $6.300
$4.900�������������

$4.600
���������������̈ �¦
$5.000
�����������������

�����������¨�º $4.800

������
������������ $9.900
������©�������� $5.400

�����������ª«º $5.000
$5.200
�����������
$5.400
��������������

��������¨�¦ $4.600
��������ª«¦ $5.000
���������������������������

���������������������������
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��������������������� $9.100

����
���¤������ $12.000
���
������
����� $5.900
���
��������������� $9.990

£������§�� �� $5.300
£������� ����������� $4.700
£������� ������
����� $4.400

�����������
���
�������
����������

$3.500

£�������¥� $8.300

��������� $6.100

	�������� $5.800

	����������«¡��������¡������ $6.300

���������������������������

�����
���������������

���������������������������

������������� $5.900
������� $5.600

��������� $5.600
�������������
���������
�����

$5.200
$5.700

������������� $5.700
��������� $5.200

������������������ $5.700


